Carte Bistro, 7j/7j, de 12h a 14h

Retrouvez la Carte du Soir de 19h a 22h

/5 avenue des Reynats - 24650 Chancelade

0553 0333359

contact@clriateau-fiotel~perigord.com
www.chateau-notel-perigord com
@cliateaudesreynats

@spa.chiateaudesreynats
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La Pause du Midi

Notre Chef Damien Réveiller et sa brigade vous régalent.
Retrouvez chaque mois une nouvelle sélection de plats, dont vous pourrez
profiter a la Carte ou sous forme de menu :

Menu 3 plats au choix {entrée - plat - dessert) -30 €
Menu 2 plats au choix (entrée - plat ou plat - dessert) - 25€

L.es entrées

Frappe de petits pois, chorizo et copeaux de radis  srrsrrarrmsmmmsmmimmr e, e
Saumon gravelax a I’'aneth, créme citronnée, concombre (+ 3€ au Menu) s==sreeseremaneas 4e @
Terrine de campagne au piment des Landes, cornichaon, sucrine croquante ==es=sssssasaes 12€ @

Carpaccio de tomates de mon maraicher, sorbet basilic, oignons doux des Cévennes [2€ @ @

Les plats

Courgettes grillées, ricotta, huile basilic et granola trés gourmand  sssesesesesessinnnnninn. 20€ @

Longe de thon juste snackée, caponata et vierge de poivron {+ 2€ au MenuU) «cereerearaan 25C @
Cabillaud réti, écrasé de pommes de terre & olive kalamata, émulsion noisette rerereres 21€ @
Paleron de veau confit, petits pois et carottes rétis, jus moutarde a I’'ancienne r=sxesreuee 23€ @

Le Buffet des Desserts du Chateau des Reynats

Le Chef vous propose une jolie variété de desserts a volonté, qui évolue au gré des saisons

et des arrivages de N0S ProduUCteuUrsS swirrssssssrisssssssissssssiissssssmssessrienssssnnnsssnnnnas 7€

Menu enfant: plat & dessert 4 14€

[.es Vins du Moment

Notre Maitre d’Hotel MOF Michaél Reano vous présente sa sélection de vins
au verre (12cl), renouvelée chaque mois pour vous faire decouvrir de
nouveaux domaines et leur histoire.

2023 IGP Pays d’Hérault - Faune, Moulin de Gassac - Famille Guibert - Viognier & Chardonnay! 7C

2024 I1GP Pays d’OC - Moulin de Gassac - Famille Guibert - Syrah ssssssssrasssssmmmsesssiesese. 7C

@Ve’gétarien@ Sans Gluten

Damien Réveiller et ses équipes travaillent des produits de saison élaborés sur place. Viandes issues d’animaux nés, élevés et abatus cnbrance, péche francaisce
Prix TTC service compris - Stocks limités - Liste des allergenes disponible sur demande



