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Carte Bistro d’été 7/7, de 12h a 14h
Retrouvez la Carte du Soir de 19h a 22h

/5 avenue des Reynats - 24650 Chancelade

03553 03 53 59

contact@cliateau-fiotel-perigord.com
www.chateau-fotel-perigord.com
@clateaudesreynals

@spa.cliateaudesreynats




Le Chef Damien Réveiller et sa brigade vous invitent a découvrir
notre carte d’été. De la fraicheur, du goUt, de la convivialité.

Agrémentez votre salade ou votre piece de viande grillée d’un cocktail ou
d’un verre de vin et vous y étes : c’est les vacances !

Notre carte avec formules et buffet de desserts sera de retour a larentrée !

Entrees
Quinoa aux herbes fraiches, grenade, concombre & radis  ...uuuieressesseeesssssessssesssssnsans ne @@
Salade de haricots verts, artichaut, melon & roquette =srssrssrerremmeimninmn e 13(: @@
Couteaux en persiHade ............................................................................................ 14€ @
VeloUtsfroidde petitspolsisorbetbastlic 4 e il S S e s S BE &

Tomates plein champ, burrata crémeuse, huile basilic  cicicrcrrcrseirarsrerirerr .. 18€ @@
Poulpe grillé, pesto de roquette a I'ail, tomates cerises, PAT grenailles roties  ...cucveanes 24€ @

Tataki de thon au sésame, courgettes grillées, caviar d’aubergines, vierge de poivron

et Coriandre .............................................................................................................. 22€ @
Limgruiince: ZllPErrElSiERE) | coooomommomsae st ot St oo Do e S o e D SaE DG aE ey 20¢€ @

Garnitures du Barbecue possibles en supplément : 5€

Barbecue

Sélectionnez votre viande, une sauce au choix et une garniture au choix.
Régalez-vous !

Céte de boeuf maturée 30 JOUrs - POUr 2 PErs — ssssesssssssssssssssssssssnisssnisssans 35€/pers ®

e N R R R L e 326 @

Demiimagret/de canardiie: o i st i b s Ch I e S B R ) 24€ @
Sauces faites maison au choix : poivre / tartare / chimichurri

Garnitures au choix : PdT grenailles aillées & échalotes réties / légumes d’été snackés a la plancha @

Desserts
Café trés QOUTMANG L . it e et BTt b g DR S E Sd e e S o€ &
N ERS  OMEE Tl SO i e e e e T e aia s s a8 B e n o e e e e e e e T B e e 11€ @
Glaces et sorbets (3 boOUIES)  .sistsssssssssssesusasasasesanssssasnsnsnsnsnnnnnsnnsnnsesnansnsasasasannsnnsss @y 7€ @@

(vanille, chocolat, pistache, fraise, pamplemousse, menthe, basilic, lavande)

Salade de péche et nectarine, sirop gingembre menthe  icccicciiciceciceciieciieaieenmnesincsraass 9€
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Ganache chocolat a la fleur de sel et crumble cacahUEtes .icvcververererssrerssseserssesesassnnnn 1€

Menu enfant : plat & dessert a 14€
@ Veégeétarien @ Sans Gluten
Notre brigade travaille des produits de saison ¢laborés sur place. Viandes issues d’animaux nés, élevés et abattus en France, péche francaise

Prix TTC service compris - Stocks limités - Liste des allergenes disponible sur demande
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