
Le Château des Reynats

M E N U

1 5  a v e n u e  d e s  R e y n a t s  -  2 4 6 5 0  C h a n c e l a d e

c o n t a c t @ c h a t e a u - h o t e l - p e r i g o r d . c o m
w w w . c h a t e a u - h o t e l - p e r i g o r d . c o m

@ c h a t e a u d e s r e y n a t s
@ s p a . c h a t e a u d e s r e y n a t s

C a r t e  B i s t r o  d ’ é t é  7 / 7 ,  d e  1 2 h  à  1 4 h
R e t r o u v e z  l a  C a r t e  d u  S o i r  d e  1 9 h  à  2 2 h

05 53 03 53 59



Notre brigade travaille des produits de saison élaborés sur place. Viandes issues d’animaux nés, élevés et abattus en France, pêche française
Prix TTC service compris  -  Stocks limités  -  Liste des allergènes disponible sur demande

Le Chef Damien Réveiller et sa brigade vous invitent à découvrir
notre carte d’été. De la fraicheur, du goût, de la convivialité.

Agrémentez votre salade ou votre pièce de viande grillée d’un cocktail ou
d’un verre de vin et vous y êtes : c’est les vacances !

Notre carte avec formules et buffet de desserts sera de retour à la rentrée !

Entrées

22€

20€

24€

18€

Garnitures du Barbecue possibles en supplément : 5€

Tomates plein champ, burrata crémeuse, huile basilic

Poulpe grillé, pesto de roquette à l’ail, tomates cerises, PdT grenailles rôties

Tataki de thon au sésame, courgettes grillées, caviar d’aubergines, vierge de poivron

et coriandre

Linguine all’arrabiata

Plats

Barbecue

Desserts
Café très gourmand

Glaces et sorbets (3 boules)

Salade de pêche et nectarine, sirop gingembre menthe

Ganache chocolat à la fleur de sel et crumble cacahuètes

Menu enfant : plat & dessert à 14€

9€
11€

9€
11€

7€

Version thé / infusion

(vanille, chocolat, pistache, fraise, pamplemousse, menthe, basilic, lavande)

Quinoa aux herbes fraiches, grenade, concombre & radis

Salade de haricots verts, artichaut, melon & roquette

Couteaux en persillade

Velouté froid de petits pois, sorbet basilic

11€

14€

13€

13€

32€

24€

Sélectionnez votre viande, une sauce au choix et une garniture au choix.
Régalez-vous !

Côte de bœuf maturée 30 jours - pour 2 pers

Côte de porc Duroc

Demi magret de canard 

35€/pers

Sauces faites maison au choix : poivre / tartare / chimichurri

Garnitures au choix : PdT grenailles aillées & échalotes rôties / légumes d’été snackés à la plancha

Végétarien Sans Gluten
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