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CHATEAU DES REYNATS

VALENTIN

14 FEVRIER 2026

Brioche gourmande, truffe, vieux comté

& sa coupe de Champagne

au vent de canard et foie gras poele
sauce perigourdine truffée

Noix de Saint-Jacques cuite dans sa coquille,

fumé de haddock

Npoireaux crayons brules, billes de celeri glacées
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Fll@t mignon dC veau rotr aux ecrevisses

palets de PAT ratce, potimarron
oignons caramelisées au thym

Ananas confit au miel, glace citronnelle
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LE CHATEAU DES REYNATS
HOTEL**** RESTAURANT & SPA

15 avenue des Reynats 24650 Chancelade
contact@chateau hotel perigord.com
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“Tomber en Amour’

Clementine, noisette, yuzu, matcha

Mignardises

go€/personne au Restaurant du Chateau
8o€/personne sous la Verriere du Chateau

Offre a emporter : 150€ pour 2 personnes
une % bouteille de champagne incluse
(hors pre-dessert)

RESERVATION : 05 53 03 53 59



