
Brioche  gourmande ,  t ru f f e ,  v i eux  comté
& sa  coupe  de  Champagne

Vol  au  vent  de  canard  e t  f o i e  gras  poê l é  
sauce  pér igourd ine  t ru f f é e

 

Noix  de  Sa int - Jacques  cu i t e  dans  sa  coqui l l e ,  
fumé  de  haddock  

po i reaux  crayons  bru l é s ,  b i l l e s  de  c é l e r i  g lacée s
 

Fi l e t  mignon de  veau  rô t i  aux  écrev i s s e s  
pa l e t s  de  PdT rat t e ,  po t imarron  

o ignons  caramél i s é s  au  thym
 

Ananas  conf i t  au  mie l ,  g lace  c i t ronne l l e
 

“Tomber  en  Amour”
Clément ine ,  no i s e t t e ,  yuzu ,  matcha

 

Mignard i s e s

LE CHÂTEAU DES REYNATS
HÔTEL          RESTAURANT & SPA
15 avenue des Reynats 24650 Chancelade
contact@chateau hotel perigord.com

l e  D Î N E R
d e  l a  S A I N T - V A L E N T I N

90€/personne au Restaurant du Château
80€/personne sous la Verrière du Château

Offre à emporter : 150€ pour 2 personnes
une ½ bouteille de champagne incluse

(hors pré-dessert)

R É S E R VA T I O N  :  0 5  5 3  0 3  5 3  5 9

S A M E D I  1 4  F É V R I E R  2 0 2 6


