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Carte Bistro 7/7, de 12h a 14h
Retrouvez la Carte du Soir de 19h a 22h

/5 avenue des Reynats - 24650 Chrancelade

03553 03 53 59

contacl@cliateau-fiotel-perigord.com
www.chhateau-fiotel-perigord.com
@clateaudesreynals

@spa.cliateaudesreynats




[.a Pause du Midi

Notre Chef Damien Reéveiller et sa brigade vous regalent.
Retrouvez chaque mois une nouvelle sélection de plats, dont vous pourrez
profiter a la Carte ou sous forme de menu :

Menu 3 plats au choix (entrée - plat - dessert) - 30 €
Menu 2 plats au choix (entrée - plat ou plat - dessert) - 25€

[.es entrees

L’Euf Mayo & 'Espelette, endive & CArmMine sssssssssssssssmsssssmssassmssssissassisssssssssssssssssasanes. 8C @ @
Marbré de Boeuf et Foie Gras de Canard, vinaigrette cornichon et mesclun = =====s=seseee 15€

Céleri Bio Rémoulade & Bulots, moutarde & PTanCienne  =seesssssrresssssemmmssssmmeasasmsnassssnnnas 10€
Carpaccio de Maigre, Betterave Chioggia et agrumes  ssessssssssssssessssssssssssssssssssasssssaess 12€

Les plats

Poitrine de Cochon snackée, Cocos de Paimpol et péquillos  seesssssrrrssssnnnmmissnnnnissannne, 18€

Supréme de Volaille de la Maison Pélégris & cacahuete, patate douce a la vanille,

JUS FElEVE QU VEIJUS *rrrssssssssmssssi s 21€
Filet de Lieu Noir, légumes Bio du maraicher et beurre blanc citronnée s=sssserereirarannase, 19€
Tagliatelles fraiches au Sarrasin, Noix du Périgord & ricotta = s=sssrsssrsresmrimmeinrerne.., 19€ @ @

Le Buffet des Desserts du Chateau des Reynats

Le Chef vous propose une jolie variété de desserts a volonté, qui évolue au gré des saisons

et des arrivages de Nos prodUCteuUrs —  ssrsrssessessssssassssesmssesese s sasnanan 17€

Menu enfant : plat & dessert a 14€

[.es Vins du Moment

Notre Sommelier Eole Hodgkinson vous présente sa sélection de vins au
verre (12cl), renouvelée chaque mois pour vous faire découvrir de nouveaux
domaines et leur histoire.

2023 IGP Hérault Bio, Guilhem du Moulin de Gassac - ROUGE  iiirierecssssiiiisiimmmemssssssissiensnnnanas 7€

2024 Bergerac, Chéateau des Eyssard R A A e R e L e R e e s L Ll e ki s ket A A o 7€

o S SR L

Damien Réveiller et ses équipes travaillent des produits de saison élaborés sur place. Viandes issues d’animaux nés, élevés et abattus en France, péche frangaise

Prix TTC service compris - Stocks limités - Liste des allergenes disponible sur demande



