Carte Bistro d’été 7/7, de 12h a 14h
Retrouvez la Carte du Soir de 19h a 22h

/5 avenue des Reynats - 24650 Chrrancelade

0553 03 53 59

contact@chiateau-notel-perigord.com
www.cliateau-fiotel-perigord.com
@cliateaudesreynats

@spa. clhateaudesreynats




EaxCarte

Le Chef Damien Réveiller et sa brigade vous invitent a vivre une Expérience.
Composez votre déjeuner, partagez (ou pas), golUtez, échangez.
2 ou 3 assiettes par personne (incluant le dessert) et vous serez repu !
Bon appetit !

a partager, ou pas !

D|ps et foccacia N R R R A A RN AR N R RS EEEESEREEEREEEEREREREE 16C @
houmous, caviar d’aubergine, tapenade

La p|anche CUl NOIF * sesssssssnuausasensssnasansbasnnasassassnssssssnasnuaussnansssnsnunanunusanansssnannunnannnnnasnnnsst 21€
charcuterie de porc Cul Noir Périgourdin, élevage local d’Eyvirat, et ses condiments

Pou|pe gr|||é’ pequi”os’ mayonnaise aillée  srrrrrrsssssrssssssssssrrrrrre 19€
Ceviche de maigre de ligne, coriandre, piment 0ISEaU  =rrssrrssrmssrmssrmsrrmssnasrensrmsssmssnnasss ik

La belle tomate du maraicher N A RN E AR RS R EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE 14€ @

légumes croquants, huile de cacahuéte du Moulin de la Veyssiere

Salade fraicheur N e R AR e A e NSNS SR EENANSSEASEESEEERSEGSEESsESEEEEEsEEEEEEEE 16C @
roquette, avocat, péche, ricotta, pois chiches

Taboulé gourmand graines&céréa|es T T i R it T 1 i 1?6 @
quinoa - riz noir - boulghour, poivron, olive, oignon rouge, coriandre

Tag[iate”es fraiches maison, saumon & aneth EEEEsEEEEEEEEEsEEsEEsEEsEESEEESEESEEsEEsEEsEEEEEEEEEEEEEE ZlC

Garniture en supplément : 5€

[.e Barbecue

Selectionnez votre viande, une sauce au choix et une garniture au choix.
Regalez-vous !

Cote de beeuf Bio de Bergerac - 2 pers I E A e B e i 6 0
Carré d’agneau d’Occitanie au romarin R A SA R s S e PR e RAR ECNia e S O I )
Tournedos de canard de la Maison Pélégris LN R R L e e e e ) 8

Sauces faites maison : BBQ / tartare / chimichurri

Garnitures : PdT grenailles aillées & échalotes roties / légumes d’été snackés a la plancha

La BbentSucree

Café gOUrMand sressrssrsseii ocC
Version thé / infusion A 1]€
Glaces et sorbets (3 bou|es) AR AR AN R A EEEEEEEEEESEEEEEEEEEEEEEEEEEE 8€

Mousse 2 chocolats & fleur de sel e e e e P o e N U

Fraises’ Chant'”y Vahi”e, éClatS de Sablé breton NN RN RN NN NN NN EENAAEEENEEEEEREEEEEEEEEEE 8€

Menu enfant : plat & dessert a 14€

Damien Réveiller et ses équipes travaillent des produits de saison ¢laborés sur place. Viandes issues d’'animaux nés, élevés et abattus en France, peche frangaise
Prix TTC service compris - Stocks limités - Liste des allergenes disponible sur demande



