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MENU

Carte Bistro 7/7, de 12h a 14h
Retrouvez la Carte du Soir de 19h a 22h

/5 avenue des Reynatls - 24650 Chancelade

0553 0333 359

contact@cliateau-fiotel-perigord.com
www.chateau-fiotel-perigord.com
@chateaudesreynats

@spa.cliateaudesreynats




La Carte

a partager (ou pas...)

Le Chef Damien Réveiller et sa brigade vous invitent a vivre une Expérience.
Composez votre déjeuner, partagez (ou pas), goltez, échangez.
3 ou 4 assiettes par personne (incluant le dessert) et vous serez repu !
Bon appeétit !

Poulpe grillé, tomates réties, mayonnaise aillée  «rressrerrienniminini s 19€
Linguine aux coquillages et gambas SNAaCKEes «wsssrmssssrssmsssssssssssasssssssasasasasasasans 21€
Ceviche de maigre de ligne, coriandre, PiMeNt 0iSEaU =======sssssssssssasasasasasasasasasasananasasas 115E
Jeunes légumes printaniers, échalote rotie = ciccieciececsecssasscssasessesseaseassaseasas 8€
Blanquette de veau de mMa Grand-MEre «reresssrssssrrrmrmrmrmsmsmmmmmsmmsmesessssssmemmsenmnesmnmnenenenens 16€
Purée de pommes de terre au beurre de baratte s ... 5€
Poireaux, vinaigrette & 'oeuf, Nnoix de cajou torréfiées 10€

Magret de canard du Périgord (400gr) rbti servi rosé, jus de viande et baies de Goji *--- 26€

Velouté d’asperges blanches, croutons a I’ail desS OUrS  .iicveereersssrrsimsressmesnssnarnsnarnss 12C

[.a Pause du Midi

Retrouvez notre menu de la semaine a I’ardoise !
Servi uniguement le midi, du lundi au vendredi

Entrée-plat ou plat-dessert s 26€

Entrée-plat-dessert ........................................................ 37€

L.a Dent Sucrée... Ou Salée

Café gourmand ........................................................ 9€
Version thé /infusion = == sisasasasassssssssnsssssssisssssssssssssssasasasszazanas 11E
Creme caramel au beurre salé, noix de pécan caramélisées ~  sorresrscsresnnean. 9C
Poire pochée, crumble amande, syphon miel  cieeciiiimeeiiiiieeeiee e eeai 10C
Le Fromage, sélectiondu moment ~ eseesesseaeeans <

Menu enfant : plat & dessert a 14€

Damien Réveiller et ses équipes travaillent des produits de saison élaborés sur place. Viandes issues d’animaux nés, élevés et abattus cukrance, péche francaise
Prix TTC service compris - Stocks limités - Liste des allergenes disponible sur demande



