Carte Bistro 7/7, de 12h a 14h
Retrouvez la Carte du Soir de 19h:a:22h

/5 avenue des Reynats - 24650 Chancelade

0553 0333359

contact@clhiateau-fiotel-perigord.com
www.cliateau-fiotel-perigord.com
@clateaudesreynats

@spa. clhateaudesreynats




EaxCarte

a partager (ou pas...)

Le Chef Damien Réveiller et sa brigade vous invitent a vivre une Expérience.
Composez votre déjeuner, partagez (ou pas), golUtez, échangez.
3 ou 4 assiettes par personne (incluant le dessert) et vous serez repu !
Bon appeétit !

LE Croq TrUff@ sressssrsssssmssssmassnsmassnsmsssssnassssiasssiasassmasnsrasanssasanssssanssssanssssanssssasnsssanssssns 19€
G e R el b Fbis sl a st Lo e B L 21€
Esturgeon du Domaine de Neuvic poché, beurre blanc citronné, kumquat sssesresassases 15€
Jeunes légumes racines, chataignes, échalote rotie -wwrciircciirciiisiimssin e, 8€
Blanquette de veau de ma Grand-MEre ssissssssssssssssssstsssassssassiasssssnssnssasdarnasantsnsansnssnasas 16€
Purée de pommes de terre au beurre de baratte s 5€
Poireaux, vinaigrette & I'oeuf, Noix de Cajou tOrréfiées  rermssrmmmmmmmmmmmmusiinirrrnnneanssssannnen: 10€

Magret de canard du Périgord (400gr) réti servi rosé, jus de viande et baies de Goji === 26€
P6timarron de la Ferme de ’Ecluse réti, épinards et noix du Périgord ~ r=sresresresresrasees 6€C

Velouté d’asperges blanches, croutons & I’ail des ours  ==rrrsssrrssssrmsssrsesssnasnrnasrnnanrnaaans 12€

La Pause du Midi

Retrouvez notre menu de la semaine a I’ardoise !
Servi uniqguement le midi, du lundi au vendredi

Entrée_p|at ou p|at_dessert ........................................................ 26€
Entrée-plat-dessert e 37€C
La Dent Sucrée... Ou Salée
Cafégourmand s oC
Version thé /infusion = sessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasss 1e
Créme caramel au beurre sale, noix de pecan carameélisées = srrereersnei. 9¢€
Poire pochée, crumble amande, SYPhON MIEI  sssssssssssssssssnsssnsnsssnsnsnsnsnsnsnsnsnsnsnsnnnnnin 10€
$@

Le Fromage, sélectiondumoment e

Menu enfant: plat & dessert a 14€

Damien Réveiller et ses équipes travaillent des produits de saison ¢laborés sur place. Viandes issues d’animaux nés, élevés et abattus en France, peche frangaise
Prix TTC service compris - Stocks limités - Liste des allergenes disponible sur demande




LES VINS

Nos Vins au verre - 12¢l

2023 1GP Périgord, La Belle Colline - Blanc

2023 IGP Pays d’Hérault, Combe Calcaire, Famille Guibert- Blang =======s====sssss

2020 AOC Bordeaux, Camille de Labrie - Rouge
2019 AOC Bergerac, L’Abbaye de I”ancienne Cure - Rouge

Champagnes et Vins Pétillants -

AOC Crémant de Bordeaux, Brut

AOC Crémant de Bordeaux « Héritage », Brut Rosé
Champagne Lucien Lalardier

Champagne Veuve Pelletier, Brut ros¢

2015 Champagne Fluteau, Blanc de Blancs, Extra Brut

Vins Rouges - 75¢l
Sud-Ouest

2021 AOP Bergerac Bio, Gloire de mon Pere, Tour des Gendres
2021 AOC Pécharmant Bio, Abbaye de 'Ancienne Cure
2017 AOC Madiran, Chateau Bouscassé, Alain Brumont

Dordeauy
2016 AOC Cotes de Bourg, Chateau Sauman
2019 AOC Bordeaux Supérieur, B par Maucaillou
2017 AOP Pessac Léognan, Chateau de Rochemorin

2018 AOC Saint Emilion Grand Cru, Chatcau Gaillard
2017 AOC Saint Julien, Chateau les Ormes

Lowre

2018 AOC Chinon, Philippe Allict
2022 AOC Saumur-Champigny, Les Poyeux, Dom des Frogeres

e e
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DLourgogne & Beawjolais
2021 AOGC Couvent des Jacobins, LouisJadot s, 50€
ZEN AOSIMlin a vent, Chateau desJacques, LouisJadot ~ srermesresssmssssssssssssssensenssnnanas 56€
2021 AOC Mercurey, Chatcaude Chamirey e, 70€
2017 AOC Savigny les Beaunes, Louis)adot ......................................... 80€
Sud-Est
2020 AOP Chateau I'Hospitalet, La Clape, Grand Vin, Gérard Bertrand =~ sreesesesssesseess 92¢€
2022 AOCRIC ST LOUR besgeric desicistes: « SOUSIEpidns & ettt s 40¢€
Vins Blancs - 75¢l
S1d-Quest
2022 AOC Montravel Bio, Blanc de Moulin Garreau, Eric Faucheux ==========xxxxsx=sssssssmmsnsssseaanes 30€
2020 AOC Bergerac, /\bbaye de ’Ancienne Cure 0 seeesrssssssesssssssesseesssssssses 35€
ZO21-AOCBergerac, Chatdawdelsfaubeitic; Cuvée Mirabeller s bn s ey woo s 40¢€
2022 AOP Bergerac BiO, Cuvée des Conti e 36€
2017 AOC Pacherine du Vic Bilh, Les Jardins Philosophiques, Alain Brumont ~ =====s==s=s= 35€
Dordeax
2010 AOC ChateauFombrauge = cosesssssessssssssssssossessesso 90¢€
Loire
2022 AOCMuscadet Sur Lie, Domaine de la BretonniGre = sssrssssssssssssssssssssisnnaae 35€
2021, A0C MenctoirSalon, Demaific PelleMotogiies: w5y s =5 4 2 stiiiesisatyiassfistsesiiystos e iznsann 48C
DBourgogrne
2022 AOQC Saint Véran, Famille Besson s 42€
2022 AOC Bouzeron, LOUiSJadOt ......................................... 45€
2()22 /\()C Pelit Cl’)ab]is’ \'ibral‘ll ......................................... 45€
Sud-Lst
2021 VSIG Languedoc Roussillon, Orange Gold, Bio, Gérard Bertrand ~ sresessssssenens 28€
2022 AOC Cote duRhone, Réserve, Famille Perrin. ~ = srmssssessesseccsiisiccciieeeencoene 30€
2022 AOP Crozes Hermitage, Les Meyssonniers, M.Chapoutier — ssssssssssssssmmmmnisnmsnisinnn 47€

Prix TTC service compris - Stocks limités - Liste des allergénes disponible sur demande




Vins Rosés - 75¢l

2022 NOWRérigord Bio, Moulin Rose, Eric Faucheux ~ ssrsersssssnsnnssnsnnsensnnnee, 28¢€
2()23 AOC Bcrgcrac, < 'Inattendu » de Sa\'ignac ......................................... 28¢€
2022 AOP Cote de Provence, Moment de Minuty 0 s 42€
Vins Moelleux - 75¢l
2022 AOCRosette, Domainedela Cardinolle sesses, 28¢€
2()15 AOC \’IOU\’Ta_\', Domaine Clos Naudin, P.Forcau  teeressssessssssssssssssssssssssessssess L0¢€
Petites Bouteilles - 37,5 ou 50cl
Vins Rouges
2022 AOC Bourgogne Hautes Cotes de Nuits, Thevenot Le Brun - wesssressssessssesassssasassasassnsaneees 28¢€
2021 AOP Crozes Hcrmitagc, Les A\’IC_\'SOI'lniCI'S & 37,5Cl ......................................... 28¢€
2021 AOC Bergerac, Gloire de mon Pére - 50(:] ......................................... 29€
2021 AOPBourgueil -375cl e 23€
Vans Dlancs
2021 AOC Petit Chablis, La Chablisienne - 37’5(:] ......................................... 28¢€
2022 AOP Bel'gerac, Cuvée des Conti - 5()(:1 ......................................... 29€
2020 RO Monbaglias, Chateau Tirecul Lageaviere —"50¢cl i . *ssiptasiGaftiiinhifar odfiafisteinss 38C
AOP Sancerre, Chateau de Sancerre - 37,5Cl ......................................... 28¢€
Vins Roses
2()22 AOP Cotes de Provence, Moment de Minuty i 50Cl ......................................... 3()€
2022 AOC Bergerac,)ulien de Sa\'ignac - 37’5(:] ......................................... 26€

[’¢quipe du Chateau des Reynats vous souhaite
de passer un tres agréable moment

i
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LE BAR

Pour s’ouvrir I'appétit

Aperitifs au verre

Champagnc Bruti2el e 16€
Kir Royal (cassis, péChC, mare, framboise) 12c] 0 e 18€
Kipvin'blan¢feassisspeche, mitire; frambolse) 2l s ias esasanaasssumgniabsasssomsaurerasns 12€
RosettevinmeoeleidiiSud-Ouestr1Ocl 755 Uit Bs o) consnnesanmns aensnihansga noaunsassssa sy IS
Vinde Noix, Vinde Péche7cl e, 1ne
Pincaudes Charentes ~ sesessssesssssossssssssssssssssoes 10€
Lillet, Muscat, Suze7cl s 10€
Martiniblancourouge7cl e, 10€
Ricarcd-Gin, Nodkars . . ve A lab i sl s e o e e e i 10€
hiskyeJaclem anicls: Jamesa i dcl s s e e e e e G e

Dieres
Tatou(Blonde i BAMbickeartiSanale de Marsag =4 s s aiisttaaes Sy s e vita s RIS
Hombre (Ambrec)BAM biere artisaniale deMarsac™ = 0 - ~r=n=tassmsigmsssngesnnss snmancanns RIS
Nuit Blanche (Blanche) BAM bi¢re artisanale de Marsac =~ sssmsrrressssmssessseconsmnsanconneaaes RIS
La Chancelade (triple) ......................................... 7,50€
Leffeblonde e 7HE
16640 o im w8 s e e e s sy e e e s 5’50(:
Piconbicre s ne

Cocktails
Spl‘itZ, Gin tonic, Cubalibre = s 12€
Bloody Mary, Americano s 14€
Dry Martini, Whisky:Sour, Espresso:Martini;Negromi: & 238 s -xeeaSufssssnersiiitnass beddoalriniaee 14€
Punch Exolique ......................................... 12€
Le Reynats (liqueur de Chambord, Nectar fruits rouges, Crémant) 14€

e L 64
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Vin e Fessert Fu Sud-Ouest

Rogomme "Malbec" du Chateau Chambert - le verre

Dugestifs - 4c/~
Cointreau, Grand Marnier
Calvados Chateau de Breuil
Cognac Lheraud Charles VII 40 ans
Cognac Lheraud VSOP N3, 5ans
Bas-Armagnac Gaston Legrand 1986
Armagnac Darroze 12 ans

Armagnac Darroze 20 ans

Get 27, Get 31, Bailey’s, Amaretto

Manzana Verde, Limoncello, Izarra

Laux de Vie-4c~
Eau-de-Vie de Framboise sauvage, Massenez
Eau-de-Vie de Poire Williams, Delaitre
Eau de¢ Vie de Mirabelle

Vicille Prune de Souillac

Nos Riuens - 4c”
Rhum Diplomatico, Venezuela
Rhum Plantation XO 20th Anniversary
Rhum Trois Riviere VSOP
Rhum Zacapa, Solera 23, Guatémala

Rhum Matusalem, 23 ans, République Dominiquaine

Wity - 4ct”
Couvreur's, Cleararch, France,
10d¢ avec un soupcon damande
Lagavulin, 16 ans, Ecosse, Islay, single malt,
Fumié mmaran et boisé
Nikka coffey grain,Japon,
Lxotique, fruté
The Macallan, Double Cask, 12 ans, Ecosse, Speyside
TVanutle et épeces douces

En fin de repas

.......................................... 12€

.......................................... e
.......................................... 1ne
.......................................... 38€
.......................................... 15€
.......................................... 22€
.......................................... 17€
.......................................... 21€

.......................................... e
.......................................... 1e

.......................................... 14€
.......................................... 14€
.......................................... 14€
.......................................... 14€

e
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Un peu de modération...
Leos Lawux

Eau Cryo, caufiltrée plate ou gazeuse - 100cl 000 e 3€
Eau Cryo, cau filtrée platc ou gazeuse - 50Cl ......................................... XS
Evian, Badoit 100cl s 5(:
Evian, Badoit - 50Cl ......................................... 3@

Les Sofis de taMaisonMeneau - production locate et Dio

LesFizzz 33cl e 6,50(:
Cerdse & Tlitiscus ; Gitron vert - Verveme ; Ginger Beer (20c]
Les Nectars - 25C] ......................................... 550@
Pecte; Trambotse & Iraise ; Abricot
LesPursjus 25cl s 5,506
Ponumne (non filré) ; Raisin Olanc (Sémillon Sauvignon), Tomate
Les Thés Verts Glacés 25‘:1 ......................................... 5,256
Tlitiscus & Tlewr de Sureau ; Citron-Gingembre
Les Smoothies - 25(:] ......................................... e
Banane-AcaiWyratle , Mangue-Passion
Les autres Sofls
Coca cola, Orangina, SChWCppGS Tonic  eeeseereesssesssssssssssssssess 5€
Perrier (sirop, tranche, nalw.e) ......................................... 5€
Cocktail deifruits ity v 8 R e B s e e B 10€
Les Boissons Chaudes
Expr €SS0 All on ge Décaféiné e ’)’€
Thé,infusion s 5€
Cafécréme . s 4€
Double eXpresso. e SRR T i S RO A ol i el 5€
Chocolatchaud s 6€
Cappuiceinn: o s f e T S e G

= e
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