Carte Bistro du mardi au vendredi, de 12h a 14h

Retrouvez la Carte du Soir de 19h a 22h

/5 avenue des Reynats - 24650 Clrancelade

0553 03 33 59

contact@chateau-notel~-perigord. com
www.chateau-fiotel-perigord.com
@cliateaudesreynats

@spa.cliateaudesreynats
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lL.a Carte

a partager (ou pas...)

Le Chef Damien Réveiller et sa brigade vous invitent a vivre une Expérience.
Composez votre déjeuner, partagez (ou pas), goltez, échangez.
3 ou 4 assiettes par personne (incluant le dessert) et vous serez repu !
Bon appétit !

Pan con Tomate, chiffonnade de jambon SErrano  ssrsssrssssssstsssssmnssssessssssssnens 7€
Risotto de crozets au sarrazin, croquants de tourtous, trappe d’Echourgnac, enoki :--- 19€
Esturgeon du Domaine de Neuvic poché, beurre blanc citronné, kumaguat ssesresseeeaean, 15€
Jeunes légumes racines, chataignes, échalote rotie scsaererermccisiecissisiee s 8€
Joue de boeuf braisée a1a Biere BAM  sseresssssssrsssssssssssssssssssssniensssannsnss 16€
Purée de pommes de terre au beurre de baratte s ——————- 5€
DAt O Ut eI O Al O i = o T O R L on a1 i 12€

Magret de canard du Périgord (400gr) roti servi roseé, jus de viande et baies de Goji *=-- 26€
Potimarron de la Ferme de PEcluse réti, épinards et noix du Périgord ~ =rersersersesseseeees 6C

Soupe a I’oignon chapeautée, VIBUX COMtE  ss=rrsssrssssssssmssssmisimmmmssmen s 14€C

La Pause du Midi

Retrouvez notre menu de la semaine a I’ardoise !
Servi uniguement le midi, du mardi au vendredi

Entrée-plat ou plat-dessert s 26€
Entrée-plat-dessert e 7€
La Dent Sucrée... Ou Salée
Cafégourmand s oC
Version thé /infusion = === satsssssssesssssssssssesssssssssssssssssssssssssasssssass 1Hc
Créme caramel au beurre salé, noix de pécan caramélisées e, 9€
Poire pochée, crumble amande, syphon Miel  eeeeeeeeeseeememeesieieisieisismerereses. 10€
7€

Chevre frais moulé du moment, de la Maison Terres Vieilles = reveveiiiiinn,

Menu enfant : plat & dessert a 14€

Damien Réveiller et ses équipes travaillent des produits de saison élaborés sur place. Viandes issues d’animaux nés, élevés et abattus en France, péche frangaise
Prix TTC service compris - Stocks limités - Liste des allergenes disponible sur demande




