
PâquesLE MENU

mise en bouche
B R O U I L L A D E  D ’ O E U F S

A U X  C È P E S
mouillette de magret fumé

entrée
M O S A Ï Q U E  D E  P O U L P E

A S P E R G E S  B L A N C H E S  G R I L L É E S
S E R V I E S  T I È D E S

sorbet ail des ours, croustillant parmesan

dessert
A U T O U R  D E  L A  C A R O T T E

terreau chocolat & sésame noir
crème vanille bourbon

plat
S E L L E  D ’ A G N E A U  A U X

A G R U M E S
chou farci aux légumes de saison
mousseline de navet au curcuma 

mignardises

DÉJEUNER DU DIMANCHE 31 MARS 2024

Menu enfant (jusqu’à 11 ans) : entrée - plat - dessert à 14€

* Menu modifiable selon arrivages

48€/personne
hors boisson

Le Château des Reynats  -  Hôtel**** Restaurant & Spa
15 avenue des Reynats 24650 Chancelade
05 53 03 53 59
contact@chateau-hotel-perigord.com
@chateaudesreynats  @spa.chateaudesreynats


