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au CHATEAU DES REYNATS
Le Mercredi 14 février 2024

 Ser s e

« AMUSE-BOUCHE -

e« PREMIERE ENTREE -

Marbré de Foie Gras, Truffe & Ris de Veau
Chlorophylle de Persil, condiment Coing-Betterave

« DEUXIEME ENTREE -

Saint-Jacques pochees au lait de Coco, cré¢meux de Céeleri Curry

Jeunes pousses d’Epinard, tuile a 'encre
o PEAT e

Supréme de Pigeonneau, Millefeuille de PDT croustillant
Jeunes Carottes & Navets rotis, jus de carcasse au Miso

Croquant de cuisse, fricassce de Cepes

« PRE-DESSERT -
Fraicheur Pomme-Aneth

« DESSERT -

Biscuit Madeleine au Citron Bio, huile d’Olive
Siphon Miel-Romarin, Chouchous & Citron Caviar
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O CHATEAU DES REYNATS
@5E53=03255-59
80€/personne r;:'

15 avenue des Reynats
70€/personne sous la Verriére 24650 Chancelade



