L’Ecomusée de la truffe
a soufflé ses 40 bougies

Samedi 24 septembre, I'Ecomusée de la truffe a soufflé ses
40 bougies. Pour cette occasion, l'office de tourisme.du Grand
Périgueux I'a voulu festif et diversifier les animations.

és 13h30, de nombreux in-
D vités étaient présents, dont
la population sorgeaise-li-
gurienne, étaient conviés a parti-
ciper aux différents ateliers.
Deux conférences ont eu lieu : la
premiére sur le théme « Arome et
saveurs » pilotée par Jean-Claude
Pargney, professeur des universi-
tés de Nancy en biologie végétale,
chercheur, membre de’Académie
des sciences de Lorraine. 1l vient

de sortir un ouvrage remarquable,

servi par une belle illustration, La
truffe au ceeur de nos sens.

. La deuxiéme portait sur le théme
de l'irrigation, la gestion de l'eau,
le réchauffement climatique, et
étaitanimée par Julien Bosselutet
Patrick Rejou, techniciens de la
Fédération départementale des
trufficulteurs de Dordogne.
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Quelques démoristrations culi-
naires avec dégustations, étaient
également proposées par deux
chefs : Damien Réveiller, du ché-
teau des Reynats, avec son risotto
de pommes de terre et tiramisu a
la truffe, et Pierre Corre de 'Au-
berge delatruffe, qui lui, avait pré-
paré une brouillade et iles flottan-
tes ala truffe.

Annie, Huguette et Francine, ont
fait des lectures tirées d’auteurs
célébres magnifiant la truffe dans
la bonne cuisine de Colette et Mi-
chel Testut, pour terminer une
histoire du temps jadis, dont les
anciens de Sorges se souviennent,

Le chef Damien Réveiller et son dessert tiramisu. Photo office de tourisme du Grand Périgueux

contée parPierre Delaire.

Jean-Claude Martegoute, profes-
seur certifié¢ de biologie, écologie
et botaniste, a conduit une décou-
verte de plantes du Causse sur le
sentier des truffiéres, donnant des
explications ludiques pour com-
prendre cette flore qm deque la

Pour cl6turer la journée, Philippe
Ducéne, président de loffice de
tourisme du Grand Périgueux, a

donné la parole & Jean-Charles’

Savignac, fondateur en 1982 du
musée de la truffe. Celui-ci a évo-
qué cette naissance difficile, « un
pari sur avenir ». Ce musée, le
premier dans le monde consacré a
la truffe, est aujourd’hui imité
(une dizaine en France). Il a ren-
foreé l'attrait touristique du terri-
toire ou1 a vu le jour une des pre-
mieres fétes de la truffe.
200 000 personnes ont visité le
musée.

‘Le maire, Jean-Jacques, a souli-
gnélerole capital de cetoutil, « vé-

" ritable totem de identité péri-

gourdine », puis évoqué la créa-
tion du deuxiéme musée ouverten
2010. 11 a également rendu hom-
mage a Jean-Marie Duprat et a
Didier Frerebeau qui ont ceuvré
pour son ouverture et sa muséo-
graphle avec de nombreux béné-

« (,e site revet un réel intérét, b1en
que pas toujours percu par cer- .
tains élus du Grand Périgueux, a
insisté Philippe Ducéne. Pour-

tant, Sorges et Sainte-Alvere sont .
les deux péles capitaux de la t:ruife
dans la communauté. »

« Je félicite le maire pour son ac-
tion remarquée de transforma-
tion du bourg que l'on constate en
traversant, souligne Jacques Au-
zou, président de I'Agglo. Nous
continuerons de soutenir cette
maison de la truffe dans I'avenir. »
Pour terminer en beauté, tout le
public a été invité pour partager
cocktail et buffet, dans une am-=
biance musicale avec le duo
Jazz'azimut.

Nicole Robert



