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Madame, Monsieuir,
Nous vous adressons nos chaleureuses félicitations.

Vous étes les heureux destinataires de ce magnifique livret qui vous
propose de choisir parmi 18 voyages pour découvrir le Périgord.

Elaborés avec passion et compétence par 'équipe du Chateau des
Reynats, chacun d’eux met en exergue une qualité de notre région si
variée.

Vous trouverez slirement le voyage dont vous avez envie depuis
longtemps.

Soyez les bienvenus en notre pays du Périgord.



Le Périgorad
e

Et Périguewny...

Le Périgord est la seule région de France a avoir exactement la mesure de son
département, la Dordogne.

Périgueux est a la fois préfecture et capitale régionale. Au centre géographique de ce
territoire, la ville offre une situation idéale pour le découvrir en tous sens, alors qu’en elle
se reflétent, venant d’horizons si divers, toutes les richesses authentiques et simples de
cette terre périgourdine qui I'entoure.




Voici le lieu de votre séjour,

A 10 minutes du centre de Périgueux, le Chateau des Reynats vous
accueille dans la pure tradition de cordialité du Périgord. Le parc, et
ses arbres centenaires, la piscine, le court de tennis, un golf de 18
trous a quelques centaines de métres, completent pour les amateurs
d’action, le confort, le charme et la cuisine appréciés de tous.

Chateau des Reynats — 15 av des Reynats, 24650 Chancelade — tél : 05 53 03 53 59 — fax : 05 53 03 44 84 — Email : contact@chateau-hotel-perigord.com



Un anninversoire
o Chateaw des Reynaty
S

La vie de chateau pour un anniversaire ou un autre événement a féter a deux.

Une belle surprise a faire ; un séjour-anniversaire au chateau des Reynats, pour profiter a deux d’'un moment
privilégié. Découverte du Périgord en plus, et de sa gastronomie avec un menu que nous personnaliserons pour
I'occasion que vous fétez.

Ce séjour comprend pour 2 personnes :

= Une nuit au Chateau des Reynats avec petit-déjeuner
= Une demi-pension gastronomique au Chateau des Reynats
= Un Cadeau Souvenir

= Un carnet de voyage

Chateau des Reynats — 15 av des Reynats, 24650 Chancelade — tél : 05 53 03 53 59 — fax : 05 53 03 44 84 — Email : contact@chateau-hotel-perigord.com



Sous le signe de la Truffe Noire

Découvrir et déguster le produit de la terre le plus cher du monde.

Tuber mélanosporum, tel est le nom savant du diamant noir du Périgord comme I'appelait Brillat-Savarin. Il ne
pousse qu’en Périgord sous les branches des chénes verts, dans 'humus que savent fouiller, a sa recherche, les
chiens et les cochons truffiers. La visite de 'écomusée de la truffe a Sorges est une fagon originale et vivante de
découvrir I'histoire et les secrets de ce produit unique et si rare. Vous en golterez I'excellence des saveurs en
dégustant le menu spécial — truffes du Chateau des Reynats.

Ce séjour comprend pour 2 personnes :

=  Une nuit a I’Orangerie du Chateau des Reynats avec petit-déjeuner
= Une diner spécial Truffes au Chateau des Reynats
= Une visite de I’Eco-musée de la Truffe

= Un carnet de voyage

Chateau des Reynats — 15 av des Reynats, 24650 Chancelade — tél : 05 53 03 53 59 — fax : 05 53 03 44 84 — Email : contact@chateau-hotel-perigord.com
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Découvrir ou redécouvrir les fondamentaux dans I’appréciation d’un vin, sans
oublier les grands moments d’une dégustation privilégiée.

Un peu de travail et beaucoup de plaisir ; 'Ecole du Vin de Saint-Emilion répondra & vos questions et vous livrera les
principes d’un jugement sir en matiére d’cenologie. De quoi apprécier encore mieux la visite de cave qui suivra et le
diner accord mets-vins que le chef et le sommelier du Chateau des Reynats ont congu ensemble pour vous.

Un séjour de passion qui ne vous fera rencontrer que des gens passionnés.

Ce séjour comprend pour 2 personnes :

= Une nuit a I’Orangerie du Chateau des Reynats avec petit-déjeuner
=  Une diner accord mets-vins au Chateau des Reynats
= Un cours d’(Enologie a ’Ecole du Vin de Saint-Emilion

= Une visite de domaine viticole
=  Un carnet de voyage

Chateau des Reynats — 15 av des Reynats, 24650 Chancelade — tél : 05 53 03 53 59 — fax : 05 53 03 44 84 — Email : contact@chateau-hotel-perigord.com



Foare so terrune de Foie Graysy
Comme en Périgord »

La cuisine du Sud-Ouest est la plus célébre des cuisines du terroir.
Ses produits, Foie Gras en téte, comptent parmi les plus appréciés des gourmets.
Mais savoir les cuisiner en accroit encore le plaisir.

Votre séjour vous conduira au domaine de Puygauthier ou vous découvrirez I'histoire et les techniques de fabrication
du foie gras. Vous passerez ensuite en cuisine et vous participerez a la réalisation de votre propre terrine que vous
emporterez. Puis viendra enfin a la table du Chateau des Reynats, I'heure de la dégustation et de la découverte
d’autres fagons d’accommoder et de servir ce mets d’excellence.

-7 Ce séjour comprend pour 2 personnes :

~ ‘ = Une nuit a I’Orangerie du Chateau des Reynats avec petit-déjeuner

Qﬁ)g
' Un cours de cuisine au domaine de Puygauthier

E ‘ I| = Un carnet de voyage

\ <

= Une demi-pension gastronomique au Chéteau des Reynats

/@

Chateau des Reynats — 15 av des Reynats, 24650 Chancelade — tél : 05 53 03 53 59 — fax : 05 53 03 44 84 — Email : contact@chateau-hotel-perigord.com



Piryguewyw, Copitale C;a/y{-r

LE CHATEAU DES REYNATS ET SON MENU 16/20 AU GAULT & MILLAU

La réputation gastronomique du Périgord et de sa capitale est trés ancienne.
Pourquoi ne pas profiter d’'un séjour de repos a Périgueux pour en faire la
découverte ?

Depuis plusieurs années, le guide Gault & Millau honore les cuisines du Chateau des Reynats de notes jamais
Inférieures a 16/20. L’Oison le restaurant du Chateau a construit sa réputation sur la qualité exceptionnelle des produits
qu’il emploie et une cuisine qui « déclenche curiosité et plaisir » (Gault & Millau 2007)..

Ce séjour comprend pour 2 personnes :

= Une nuit a I’Orangerie du Chateau des Reynats avec petit-déjeuner
= Un diner gastronomique au Chateau des Reynats

a

=  Un carnet de voyage

Chateau des Reynats — 15 av des Reynats, 24650 Chancelade — tél : 05 53 03 53 59 — fax : 05 53 03 44 84 — Email : contact@chateau-hotel-perigord.com



De Vésonne o Périguewny,
Hutowre dune vile frangaise
o ]

Périgueux est de ces villes que par chance, chaque époque de I’histoire a enrichie
sans en détruire I’héritage.

Visiter Périgueux est aujourd’hui un peu revisiter I’histoire de France.

Tout commence ici par la préhistoire. Puis la civilisation romaine créa la ville de Vésonne, dont une immense villa,
découverte récemment, vient d’étre transformée en musée par Jean Nouvel. La promenade continuera par le centre de
Périgueux et ses rues Renaissance qu’administra le philosophe Montaigne qui en fut le maire. Enfin, la cathédrale du
XIX eme siécle, inspirée de Sainte Sophie de Constantinople, classée au patrimoine mondial de TUNESCO, vous rendra
a la vie d’aujourd’hui et aux autres charmes de votre séjour.

Ce séjour comprend pour 2 personnes :
= Une nuit a L’Orangerie du Chateau des Reynats avec petit-déjeuner
= Un diner gastronomique au Chateau des Reynats

= La visite du Musée Vésunna
= Un carnet de voyage

Chateau des Reynats — 15 av des Reynats, 24650 Chancelade — tél : 05 53 03 53 59 — fax : 05 53 03 44 84 — Email : contact@chateau-hotel-perigord.com
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Plongée en Périgovrd,
profondewr SO OO0 ans
e

C’est une journée extraordinaire que vous allez vivre !

Nous avons réuni plusieurs accompagnateurs, spécialistes d’histoire, d’archéologie et d’écologie pour vous guider toute
la journée en pleine nature : botanique et architecture au programme. L’immersion sera compléete vers midi au moment
de déguster le repas préhistorique dans une grotte. La fin du voyage vous livrera les secrets et les méthodes de nos
ancétres : feu, chasse, artisanat, démonstration a I'appui. Aprés une lente remontée, le Chateau des Reynats est idéal
pour une réadaptation a la vie moderne.

Ce séjour comprend pour 2 personnes :

= Une nuit a I’Orangerie du Chateau des Reynats avec petit-déjeuner
= Une journée d’excursion culturelle avec déjeuner compris

= Un carnet de voyage

Chateau des Reynats — 15 av des Reynats, 24650 Chancelade — tél : 05 53 03 53 59 — fax : 05 53 03 44 84 — Email : contact@chateau-hotel-perigord.com



Rendez-vous o Cro—Magnon
O,

On péneétre dans la préhistoire par la méme porte par laquelle on sort de Périgueux,
le temps d’atteindre la vallée de la Vézeére ou la petite cité des Eyzies est reconnue
de tous comme la capitale mondiale de la préhistoire.

La, tous les lieux sont éblouissants des révélations qu’ils nous livrent sur ces époques lointaines c'est-a-dire sur nous-
mémes. Au gré de vos envies, vous pouvez en visiter quelques uns, mais nous guiderons vos pas vers ce chef
d’ceuvre absolu ou Picasso ne fut pas le seul a voir I'origine de I'art : la grotte de Lascaux Il et ses peintures rupestres
de prés de vingt mille ans d’age, et I'’émotion intacte qu’elle vous transmettra comme a tous les visiteurs.

Ce séjour comprend pour 2 personnes :

=  Une nuit a L’Orangerie du Chateau des Reynats avec petit-déjeuner
=  Une demi-pension gastronomique au Chateau des Reynats
=  Une entrée pour la visite de Lascaux II

= Un carnet de voyage

Chateau des Reynats — 15 av des Reynats, 24650 Chancelade — tél : 05 53 03 53 59 — fax : 05 53 03 44 84 — Email : contact@chateau-hotel-perigord.com
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Le Périgord en noir ef blanc

De la lumiére crayeuse des vallées a I'ombre des grottes et des cavernes : les 40
kilométres de la Voie Royale du Périgord.

Tel est le voyage plein de contraste que vit le visiteur en allant de Périgueux, capitale du Périgord blanc, a Sarlat, capitale
du Périgord noir. Au gré du chemin, les points de vue se succédent et les occasions de visites peuvent satisfaire tous les
intéréts. Nous vous aiderons a les choisir : ferme de foie gras, artisanat, sites préhistoriques, curiosités naturelles etc...

Ce séjour comprend pour 2 personnes :

=  Une nuit a L’Orangerie du Chateau des Reynats avec petit-déjeuner
=  Un diner gastronomique au Chateau des Reynats
=  Une visite au choix

= Un carnet de voyage

Chateau des Reynats — 15 av des Reynats, 24650 Chancelade — tél : 05 53 03 53 59 — fax : 05 53 03 44 84 — Email : contact@chateau-hotel-perigord.com



Jean Nowarel,
Arcihvitecte Périgowrdin

Une facon originale de découvrir les deux capitales du Périgord :
Périgueux et Sarlat a travers les ceuvres du grand architecte contemporain Jean Nouvel.

Jean Nouvel est 'un des grands béatisseurs de notre temps : I'Institut du Monde Arabe, ou le Musée des Arts Premiers a
Paris, bient6t la Grande Tour de la Défense et sur tous les continents, bien d’autres édifices. En Périgord, I'architecte a
exprimé toute son originalité dans deux réalisations : a Périgueux le musée Vésunna vous fera découvrir les vestiges
exceptionnels d’une villa gallo-romaine du 1er siécle et a Sarlat les immenses portes de I'église Sainte Marie vous
inviteront a franchir 1000 ans d’histoire.

Ce séjour comprend pour 2 personnes :

= Une nuit a I’Orangerie du Chateau des Reynats avec petit-déjeuner
= Une demi-pension gastronomique au Chateau des Reynats

= Une entrée au musée Vésunna

=  Une visite guidée de la ville de Sarlat

=  Un carnet de voyage

Chateau des Reynats — 15 av des Reynats, 24650 Chancelade — tél : 05 53 03 53 59 — fax : 05 53 03 44 84 — Email : contact@chateau-hotel-perigord.com
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Venise en Conot

Brantome, vous connaissez ? Cette bourgade historique du Périgord vert s’est
construite autour d’une boucle de la riviére Dronne ; ainsi ’eau ne disparait jamais
de la vue du visiteur ... comme a Venise.

Mais il n’y a qu’a Brantéme, Venise du Périgord, que la promenade en canoé reste possible et méme recommandée.
Elle fait découvrir sous le meilleur angle une bourgade pétrie d’histoires (le plus vieux clocher de France, Abbaye
bénédictine, quartiers Renaissance ...) et a la lenteur qu’il faut a I'ceil pour s’émerveiller de ce site admirablement
sauvegardé. En rentrant, la découverte a pied sec du centre de Périgueux, complétera I'aventure... raisonnable d’'une
journée bien remplie.

Ce séjour comprend pour 2 personnes :

= Une nuit a2 L’Orangerie du Chiteau des Reynats avec petit-déjeuner
= Une demi-pension gastronomique au Chéiteau des Reynats
= Une balade en Canoé a Brantome

= Un carnet de voyage

Chateau des Reynats — 15 av des Reynats, 24650 Chancelade — tél : 05 53 03 53 59 — fax : 05 53 03 44 84 — Email : contact@chateau-hotel-perigord.com



Chateow et Golf

Double plaisir lorsque ’invitation au Chateau se double d’une invitation au golf.

Le Golf International de Périgueux (18 trous, Par 72) est & moins de 500 metres du Chateau des Reynats.

Il vous accueillera pour un parcours ou une séance d’initiation pour novices, auxquels le matériel sera prété.
Evidemment, quelques efforts en perspective, mais quelle joie aux premiéres réussites de ce que d’autres vivent
comme une passion.

Et puis, pour le réconfort et le reste du séjour, faites confiance au Chateau des Reynats.

Ce séjour comprend pour 2 personnes:

=  Une nuit a L’Orangerie du Chateau des Reynats en demi-pension
= Un pass pour le golf

=  Un carnet de voyage

Chateau des Reynats — 15 av des Reynats, 24650 Chancelade — tél : 05 53 03 53 59 — fax : 05 53 03 44 84 — Email : contact@chateau-hotel-perigord.com
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Le survol de la Dordogne, « la riviéere espérance », est un exceptionnel
enchainement de panoramas ou s’offrent toutes les richesses du Périgord.

Depuis des années, la compagnie Airchateaux promeéne nos clients dans les airs du Périgord et remplit leurs appareils
photographiques et leur mémoire de coups d’ceil inoubliables. De Domme a 'est du Périgord, a Beynac, les chateaux
succédent aux plus beaux villages de France et resteront les images du moment unique de liberté qu’ils vous auront
fait vivre.

Ce séjour comprend pour 2 personnes

= Une nuit a I’Orangerie du Chateau:des Reynats avec petit-déjeuner
= Un vol Airchateau au dessus de la vallée de la Dordogne

= Un carnet de voyage

Chateau des Reynats — 15 av des Reynats, 24650 Chancelade — tél : 05 53 03 53 59 — fax : 05 53 03 44 84 — Email : contact@chateau-hotel-perigord.com



Réves de jordinders,
Jowrding de réve
O,

La raison en est-elle de son microclimat, ou de la nature trés particuliére de son sol ?
Toujours est-il que le Périgord a cette extraordinaire singularité de permettre de
visiter a quelques kilomeétres I'un de I'autre, deux des plus beaux jardins de France.

Le jardin est un art de vivre, dit-on, fait de patience et de passion.

Les jardins de Marqueyssac et d’Eyrignac sont les éblouissantes réussites des efforts de plusieurs générations.

Les milliers de buis taillés de I'un et les alignements oniriques de I'autre vous laisseront en souvenir, les réves aboutis
des jardiniers du Périgord.

Ce séjour comprend pour 2 personnes :

= Une nuit a I’Orangerie du Chateau des Reynats avec petit-déjeuner
= Une demi-pension gastronomique au Chéteau des Reynats
= L’entrée au Jardin de Marqueyssac

= L’entrée au Jardin d’Eyrignac

= Un carnet de voyage

Chateau des Reynats — 15 av des Reynats, 24650 Chancelade — tél : 05 53 03 53 59 — fax : 05 53 03 44 84 — Email : contact@chateau-hotel-perigord.com
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Séjowr anti-stress et 4 éfoiles

20

Liberté et détente sont les maitre-mots de ce séjour.
Une occasion d’échapper a deux au quotidien et a ses pressions.

Les suggestions a vous faire ne manquent pas pour composer votre programme bien-étre a Périgueux.

Nous y inclurons au choix et par personne, un soin de remise en forme d’'une heure du groupe Beauty Success ou un
cadeau souvenir du Périgord. Pour le reste, faites confiance au confort du Chateau des Reynats, sans oublier bien sar, la
gastronomie du Périgord, aux vertus apaisantes bien connues ...

Ce séjour comprend pour 2 personnes :

-

{4 o s . A . .
\ =  Une nuit a I’Orangerie du Chateau des Reynats en demi-pension
=  Un soin Beauty Success ou un cadeau souvenir

’N = Un carnet de voyage

Chateau des Reynats — 15 av des Reynats, 24650 Chancelade — tél : 05 53 03 53 59 — fax : 05 53 03 44 84 — Email : contact@chateau-hotel-perigord.com
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3 S¢jounrs Evinements
]

Le printemps du bridge -le 19, le 20 ou le 22 avril 2009

Le Chateau des Reynats accueille depuis quelques années, a la fin
du mois d’avril, « le printemps du bridge ». Pendant une semaine,
les joueurs suivent le matin les cours de M. et Mme Déchelette,
champions de France, et I'aprés-midi se confrontent en tournois
dirigés par I'arbitre Yves Moulin.

Ce Séjour comprend pour 2 personnes :

. Une nuit a ’Orangerie du Chéteau des Reynats en demi-pension
. Un cours de Bridge

. Participation a un tournoi de Bridge

Sinfonia en Périgord du 22 au 30 aodit 2009

Chaque été en Périgord, le festival Sinfonia enchante les amateurs
de musique en invitant les meilleurs groupes européens de musique
baroque et ancienne a se produire en quelques hauts-lieux du
patrimoine Périgourdin dont I’Abbaye de Chancelade a quelques
centaines de métre du Chateau des Reynats..

Ce Séjour comprend pour 2 personnes :

. Une nuit a ’Orangerie du Chateau des Reynats avec petit-déjeuner
. Une demi-pension gastronomique au Chateau des Reynats
. Le concert a I’Abbaye de Chancelade

Réveillon du Nouvel An en Périgord

La gastronomie périgourdine est dans tous ses états en ce temps

de fin d’année.

A Périgueux, les marchés au gras et aux truffes sont incontournables.
Dans les cuisines du Chateau des Reynats, la féte se prépare ...

Ce Séjour comprend pour 2 personnes :
. Une nuit a ’Orangerie du Chateau des Reynats avec petit-déjeuner
. Un diner du réveillon

. Supplément de 70€ par personne
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Livret Numéro :
Intitulé du séjour choisi :

Désignation des bénéficiaires

Dates souhaitées pour votre séjour - Arrivéele : ... Départle: .....ocooviiiiiiiins

Prolongation du séjour aux frais des bénéficiaires :  oui - non

Ce bulletin original doit étre découpé et transmis par la poste a :
Le Chateau des Reynats, 15 avenue des Reynats, 24650 Chancelade
ou par fax au 05 53 03 44 84

Une confirmation écrite en retour vous sera adressée, qui constituera la seule validation de votre inscription

Date limite de validité du livret :



Conditions Gé

Inscription

Chaque livret permet I’inscription de deux personnes pour le méme séjour.
Les livrets sont numérotés et le numéro figure sur le bulletin d’inscription.
L’inscription ne sera enregistrée qu’a la réception du bulletin original
d’inscription. Elle ne sera validée que par la confirmation écrite qui sera
adressée aux bénéficiaires du séjour. Aucune inscription ne sera possible
pour un séjour dont la date souhaitée se situerait au-dela de la date limite
de validité du livret.

Annulation et Changement

Apres validation de ’inscription, aucune annulation ou changement de
séjour ou de date ne seront possibles sans que 1’administration du Chateau
des Reynats ait donné son accord par écrit.

Contenu du Séjour

Le contenu de chaque séjour est précisément défini a la page du livret qui
le concerne. Aucune prestation complémentaire ne sera fournie sans sup-
plément. En cas de force majeure ou de difficultés rencontrées par un pres-
tataire qui pourraient nuire a la qualité de son intervention, le Chateau des
Reynats se réserve le droit de lui substituer une autre prestation de valeur
équivalente.

Hébergement et restauration
L’hébergement se situe dans le domaine du Chateau des Reynats ; selon
les séjours, en chambre au Chateau ou a L’Orangerie du Chateau ; toutes

enirales de Vente

les chambres sont classées 4 étoiles. La restauration (petit déjeuner et
repas) se déroulera au restaurant L’Oison, au rez-de-chaussée du Chateau
des Reynats.

Boissons et extras

Tous les séjours sont "hors boissons”, a ’exception du séjour intitulé
"Tout ce que vous avez voulu savoir sur le vin" Les extras sont a la char-
ge des bénéficiaires.

Mode de Transport
Tous les déplacements sont effectués par vos propres moyens.

Prestataires extérieurs
Les prestataires extérieurs ont été choisis pour leur qualification et leur
expertise. IIs sont diiment assurés pour les activités qu’ils exercent.

Nuit Supplémentaire
Dans le cas ou vous souhaiteriez prolonger votre séjour, vous bénéficie-
riez d’un rabais de 20% sur les tarifs affichés de 1’hébergement.

Organisation du Séjour

Pour tout renseignement sur un séjour et pour vous aider a organiser votre
venue en Périgord, notre service accueil est a votre entiere disposition, par
courrier postal, téléphone, fax ou e-mail.

23



Plan d’acces Chateau des Reynats**** et son Restaurant I’Oison

15 avenue des Reynats
24650 Chancelade — Périgueux

Tél : 0553 03 53 59
Fax : 0553 03 44 84

contact@chateau-hotel-perigord.com
www.chateau-hotel-perigord.com

* 50 chambres
* Restaurant Gastronomique
+ 2 salles de Séminaire

AngoU8 * Piscine
oL |  Tennis
Bordeaux @  Parc de 2 hectares

+ Golf a 500m
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